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Leistungsmerkmale
• Für die Zubereitung von 30 cm großen Pizzas sowie 

Fleisch-, Fisch-und Gemüsegerichten

• Erreicht 500 °C in 15 Minuten

• Befeuerung mit Holz, Holzkohle oder Propangas*

• Passgenaue Brennsto!schale für  
maximalen Luftstrom

• Gehäuse, Innenraum, Sockel und Beine aus 
langlebigem gebürstetem Edelstahl

• Massiver, besonders dicker Cordierit-Pizzastein 
mit 15 mm Höhe

• Vollisoliertes Gehäuse zur Erhaltung  
der Ofentemperatur

Vorteile
• In nur 60 Sekunden frische Steinofen-Pizza backen

• Leicht, tragbar und einfach abzubauen – für 
kompakte Lagerung und mühelosen Transport

• Äußerst vielseitiges und tragbares Design

• Einfache Umstellung auf Gas mit dem optionalen 
Ooni Karu 12 Gasbrenner

• Ideal für den ganzjährigen Outdoor-Einsatz

• Kompatibel mit Pfannen aus dem  
Gusseisen-Sortiment von Ooni

Ooni Karu 12
Multibrennstoff-Pizzaofen
Abmessungen (Produkt) Gewicht (Produkt)

80 x 40 x 77 cm 12 kg

Abmessungen (Verpackung) Gewicht (inkl. Verpackung)

72 x 49 x 34 cm 17,8 kg

* Der Ooni Karu 12 Gasbrenner ist separat erhältlich.


